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Producteur : Champagne Clandestin
SAQ (CCNP) : 15071821
Couleur : Blanc
Format : 750ml
Prix : 95.25 $

Appellation : Champagne
Type de produit : Vins
Pays : France
Région viticole : Champagne
Nom du propriétaire : Benoit Doussot
Encépagement : Pinot Noir (100%)

Vinification : Les vins sont travaillés par gravité, sans aucun
pompage. Un pressage doux et lent, avec un léger
débourbage, pour éviter de dépouiller le moût. Chaque
parcelle est vinifiée séparément en 350L , 500L, 600L, ou
en foudres, en fonction des terroirs.
Élevage : Élevage sur lies fines de 10 mois minimum. Mise en
bouteille sans aucune filtration, et enfin un élevage sur latte
de 15 mois sur lies avant la commercialisation.

Accord vin et mets : Vous le servirez frais, à l’apéritif ou
l’accompagnerez d’un repas, pour souligner vos plus
précieux moments et en savoureux chaque instant!

Le domaine :
Née de la collaboration entre le jeune et talentueux Benoît Doussot et Bertrand Gautherot de Vouette &
Sorbée, l’une des plus célèbres maisons de la Champagne biodynamique, Champagne Clandestin est une
petite maison de négoce haute couture dont le but est de faire rayonner les terroirs de l’Aube.
Les vinifications se font selon de hauts standards de qualité afin de produire, en quantité limitée, des vins
authentiques et originaux, non dosés, et issus d’un seul millésime. Produit en petit rendement, au-delà de
la bulle, il y a dans le verre un vin substantiel, profond et racé.

Revue de presse :

Mandi Robertson, The Suburban, Dec 2024

If you’re ready to truly wow your guests this New Year’s Eve, let me introduce you to the Champagne
Clandestin Brut Nature Boréal — a wine that’s as much about artistry as it is about celebration. Clandestin
is a relatively new name in the Champagne world but has already earned a reputation for crafting
exquisite, terroir-driven wines. This Champagne comes from Aube, a region known for its limestone-rich
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soils and dynamic, rising stars in winemaking.
This is a Brut Nature, meaning it’s produced without any dosage (added sugar). What you get is Champagne
in its purest form — a direct and honest expression of the vineyard and the grapes. And this cuvée, Boréal,
showcases Pinot Noir and Chardonnay at their finest.
On the nose, there’s an intriguing mix of green apple, lemon curd, and so much chalky minerality, with
subtle floral undertones and a whisper of toasted hazelnut. On the palate, it’s electric and alive, with a
vibrant core of citrus zest, crisp pear, and white peach. There’s a lovely tension between the bright acidity
and the creamy texture, making every sip feel balanced and endlessly intriguing. The finish is clean, brisk,
and refreshingly dry.
This Champagne is all about sophistication and purity. It’s a brilliant aperitif to awaken the palate, and its
dry, zesty profile pairs beautifully with classic starters like oysters, caviar, or smoked salmon. For
something unexpected, try it with a Parmesan risotto or even a roasted vegetable tart. This is a Champagne
that feels both modern and timeless, perfect for those who want to start the year with a glass of pure
excellence.

https://www.thesuburban.com/columnists/mandi_robertson_wines/mandi-robertson-sparkling-wines-that-ll-make-your-new-year-sh
ine/article_72c1f35a-c0bc-11ef-b264-67805d994c2a.html

MIchelle Bouffard, Le Devoir, Dec 2024

Benoît Doussot est impressionnant : à 16 ans, il est au Lycée viticole, et à 24 ans, il démarre Clandestin, un
projet né d’une collaboration avec Bertrand Gautherot, de la célèbre maison Vouette & Sorbée. Clandestin
valorise des terroirs de la Côte des Bar qui jadis retenaient peu l’attention parce qu’ils n’avaient pas
l’exposition sud qui favorisait la maturité du raisin. Or, aujourd’hui, c’est un atout. Boréal est issu de pinot
noir cultivé en bio (ou en conversion) sur des parcelles orientées au nord. Fidèle à sa signature, Doussot
nous donne un champagne vineux, structuré et ciselé, offrant des bulles très fines qui s’ouvrent sur des
notes de myrtille et de groseille rouge qui s’entremêlent à la brioche et à la salinité. Une grande réussite vu
les conditions climatiques difficiles de 2021 (non millésimé, mais provient entièrement de 2021). Idéal pour
le tartare de truite ou les oursins. FML effectuée, zéro dosage.

https://www.ledevoir.com/plaisirs/vin/826432/vigne-verre-champagne-honneur

Nadia Fournier, Actualité, Dec 2024

Fort de quelques années d’expérience au sein de l’illustre maison Vouette & Sorbée, Benoît Doussot a créé
sa propre étiquette de négoce, sous laquelle il achète des raisins dans la Côte des Bar, dans le département
de l’Aube. L’ensemble de la production est vinifié sans intrants. Pour sa cuvée Boréal, Doussot mise
toujours sur une parcelle orientée vers le nord et plantée de pinot noir dans les terroirs de calcaire
kimméridgien. Son 2021 est non dosé et conséquemment très sec, mais sa texture est nourrie par un
élevage bien maîtrisé en fût de chêne, puis en bouteille. La bouche est à la fois ample et tendue, vibrante
d’énergie et riche d’un large éventail de saveurs profondes. Un excellent champagne de gastronomie, à
savourer dans des verres à vin blanc plutôt que dans des flûtes.

https://lactualite.com/art-de-vivre/10-bouteilles-de-bulles-pour-feter-la-nouvelle-annee/

Jean Aubry, Du Vin dans l'encrier, Dec 2024

Ce champagne artisanal étonne à tous coups. Il demeure constant au fil des ans, se distinguant par sa
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complexité, sa tenue de bouche, sa façon à lui de « sortir de la boîte » comme le veut l’expression à la
mode. C’est innovant et déstabilisant, d’un formidable éclat de jeunesse où se greffe quelques leçons plus
studieuses derrière qui ajoute à la profondeur d’ensemble. Un grand champagne de textures et de reliefs, à
la fois tendu et relaxe, avec une impression de tannicité, de salinité.

Claude Lalonde, Vinformateur, Nov 2024

Totalement Pinot Noir ce Champagne avec sont côté vineux et sa solide structure. Ferme, éclatant et d’une
intensité aromatique il est bâti pour la table.

https://vinformateur.com/evenements-salons/meilleurs-vins-mousseux-fetes-2024/

Les Méchants Raisins, Le Journal de Montréal, Blogue Les Méchants Raisins, Dec 2023

Benoit Doussot a travaillé chez Vouette & Sorbée pendant quelques années avant d’ouvrir sa propre affaire
de négoce, en partenariat avec son ancien patron, Bertrand Gautherot. Les raisins (biologiques ou en voie
de le devenir) proviennent de la Côte des Bar. La cuvée Les Semblables Boréal est issue de parcelles
exposées au nord. Non millésimé, mais composé à 100% de pinot noir du millésime 2020, fermenté et élevé
en fûts de chêne. C’est l’exemple même du champagne à apprécier à table, où sa texture, sa structure, sa
tension, son intensité aromatique et son énergie peuvent briller de tous leurs feux. Un vin d’auteur très
attrayant.

https://www.journaldemontreal.com/2023/12/15/nos-20-meilleures-bouteilles-de-bulles-a-moins-de-30--et-nos-30-meilleures-bulles-po
ur-vous-gater

Vincent Sulfite, Qu'est-ce qu'on boit (Infolettre), Jan 2023

Bertrand Gautherot est un grand grand nom dans le monde du vin. En 1993, il s'installe dans l'Aube, en
Champagne, et vend d'abord le raisin à la coop du village. Puis, en rencontrant Anselme Selosse, il
commence à faire ses propres vins. C'est un domaine de 5 hectares en biodynamie depuis 1998. Sa façon de
travailler la vigne a eu une incidence chez plusieurs autres viticulteurs de la Champagne. Le projet
Clandestin, c'est l'association de Bertrand avec Benoit Doussot qui reçoit des raisins de 7 viticulteurs. Le
projet a une approche bourguignonne de faire des vins de terroir. Ici, c'est un pinot noir qui nous permet
d'apprécier le sol argilo-calcaire sur lequel les vignes sont plantées. Le raisin est mûr et le calcaire donne
une texture magnifique en bouche. Le 2017 m'a fait dire que c'était le meilleur champagne à moins de 80$
qui entre en SAQ à mon goût à moi. La pression est là pour le 2019 :)

https://us18.campaign-archive.com/?u=2345f844dd83bcea25d792654&id=e9e8750fed

Nadia Fournier, L'infolettre de Nadia Fournier, Jan 2023

Benoit Doussot a développé un négoce haute-couture avec son ancien patron, Bertrand Gautherot de
Vouette & Sorbée. Les raisins (biologiques ou en conversion) proviennent de la Côte des Bar et sont vinifiés
sans intrants, puis élevés en fûts de chêne neutres. La cuvée Boréale est composée de parcelles de pinot
noir orientées vers le nord. Le vin vieillit sur lattes pendant 15 mois et est mis en marché sans dosage. Les
derniers arrivages avaient un style ample, vineux et structuré. Un champagne complexe à apprécier à
table, de préférence.
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https://us5.campaign-archive.com/?u=070326022b2c32d2d675c028a&id=166b19db41


