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Producteur : Le Fraghe
Couleur : Rouge

Appellation : Bardolino DOC
Type de produit : Vins
Pays : Italie
Région viticole : Vénétie
Nom du propriétaire : Matilde Poggi
Encépagement : Corvina (80%) et Rondinella (20%)
Âge moyen des vignes : 15 ans.

Vinification : Les deux cépages, Corvina et Rondinella, sont
vinifiés séparément. La macération dure environ 7-8 jours, et
coïncide avec la période de fermentation. Délestage tous les
matin et remontage tous les soirs. Après le soutirage, sois
généralement le mois suivant, le vin entre en fermentation
malolactique.
Élevage : Élevage en cuves d'acier inoxydables jusqu'à
l'embouteillage au printemps.

Aspect visuel : Rouge rubis teinté de pourpre d'intensité
moyenne.
Aspect gustatif : Bien en fruits rouges, frais franc et invitant.
Bien qu'il s'agisse d'un vin destiné à être dégusté dès
maintenant, il présente une suite de tanins remarquablement
doux et un bel équilibre entre une acidité judicieuse et des
saveurs pleines et savoureuses. Le corps est rond et la finale
est longue.
Aspect olfactif : Son bouquet riche et complexe est le
résultat d'un mélange parfait d'essences fruitées telles que la
cerise aigre-douce et la myrtille et de nuances épicées de
cannelle et de poivre noir.

Accord vin et mets : Délicieux en accompagnement de
viandes légères et de viandes rouges au saveurs délicates
ainsi que de fromages jeunes. Servir à 15 °C.
Conservation : 2 à 3 suivant le millésime.
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Né en 62, troisième entre six frères, Matilde Poggi cultive la vigne et produit des vins, au cœur de la zone de
production de Bardolino. Amoureuse et fascinée par ce monde ponctué par les saisons et par le désir d'en
faire partie, de contribuer, de savoir écouter la vigne et la terre, elle s'applique à respecter et préserver ces
expressions uniques relevées par le terroir qu'elle ne trouve que dans ses vins.

Revue de presse :

Nadia Fournier, L'Actualité, Sep 2022

L'appellation italienne Bardolino mise sensiblement sur les mêmes cépages que sa voisine à l’est, la
Valpolicella. Plusieurs producteurs partagent aussi leurs activités commerciales entre les deux
appellations, situées à moins d’une dizaine de kilomètres l’une de l’autre. Et comme Bardolino pèse très
peu dans la balance économique de la région face à Valpolicella, ses vins passent sous silence. C’est
souvent le cas lorsqu’on a un géant pour voisin…
Or, Bardolino mérite sa part de lumière et d’intérêt. Et si vous êtes friand de rouges légers, dits «de soif»,
les vins de cette appellation, qui borde la rive orientale du lac de Garde, devraient être sur votre écran
radar. L’entrée de gamme de Matilde Poggi, qui cultive ses vignes en bio depuis 2009, en est un délicieux
exemple. Son vignoble comporte une petite portion de rondinella (un cépage), mais elle préfère nettement
le corvina, qui mûrit mieux sous le climat presque méditerranéen de la région et dans ses terres de
moraines, vestiges du retrait des glaciers.
Si vous êtes un amateur de beaujolais, vous tomberez immanquablement sous le charme du 2020, qui se
montre sous un jour juteux et pimpant. La couleur est pâle, le nez est chargé de fraises mûres et la bouche
n’est que souplesse et fraîcheur, quoiqu’une petite amertume et une fine pointe tannique se dessinent en
finale, lui donnant ainsi un très bon potentiel gastronomique. À boire dès maintenant avec des pâtes toutes
simples, coulis de tomates et basilic.
Santé ! Salute !

https://lactualite.com/art-de-vivre/le-vin-de-la-semaine-un-italien-bio-et-tout-leger/

Jean Aubry, Le Devoir, Aug 2022

Résister à cet assemblage bio de corvina et de rondinella de Matilde ne relève peut-être pas de la
goujaterie, mais… pas loin. La dame ne fait pas ici dans l’approximatif. Elle s’affiche et s’affirme, offrant
aux cépages une fraîcheur, une vigueur et un cadre fruité bien arrêté, avec un prolongement amer et épicé
fort stimulant.

https://www.ledevoir.com/vivre/vin/741804/le-rouge


