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Producteur : Tenuta di Sesta
Couleur : Rouge

Appellation : Brunello di Montalcino
Type de produit : Vins
Pays : Italie
Région viticole : Toscane

Vinification : Macération de 25 jours.
Élevage : Élevage en barriques de chêne slovènes.

Aspect visuel : Rubis allant vers le grenat avec l'âge.
Aspect gustatif : Sec, doux avec des tanins veloutés,
équilibré, très intense, persistant et élégant.
Aspect olfactif : Bouquet intense, large, élégant, riche en
parfums de fruits rouges, moelleux et enrichi de délicates
notes épicées.

Accord vin et mets : Viandes rôties, gibier, viandes rouges
et apéritifs riches en sauce ou fromages.
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