BRUNELLO DI MONTALCINO
2016 - Rouge - Italie / Toscane

Producteur : Tenuta di Sesta
Couleur : Rouge

Appellation : Brunello di Montalcino
Type de produit : Vins

Pays : Italie

Région viticole : Toscane

Vinification : Macération de 25 jours.
Elevage : Elevage en barriques de chéne slovénes.

BRUNELLO i . ; G
IUNTALCIN Aspect visuel : Rubis allant vers le grenat avec 'dge.
= Aspect gustatif : Sec, doux avec des tanins veloutés,

équilibre, tres intense, persistant et élégant.
Aspect olfactif : Bouquet intense, large, élégant, riche en

parfums de fruits rouges, moelleux et enrichi de délicates

notes épicées.

Accord vin et mets : Viandes réties, gibier, viondes rouges
et apéritifs riches en sauce ou fromages.

Revue de presse :
Nadia Fournier, Le Guide du vin Phaneuf 2021, Jan 2021

Cette propriété située dans la partie sud de Montalcino, entre Sant’Angelo in Colle et Castelnuove
dell’Abate, est reconnue a juste titre pour ses vins de facture classique. La forte présence de calcaire dans
les sols a peut-étre aidé Giovanni Ciacci a maintenir une saine tension dans son 2015. Le vin a du volume et
son fruit est gourmand, mais il offre aussi une retenue et de beaux amers qui manquent a tant de vins de ce
millésime. A un peu plus de 50 $, la proposition est trés honnéte. A boire entre 2023 et 2027.
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