
RIOJA RAYOS UVA
2020 · Rouge · Espagne / Rioja Alta

1 réZin.   |   rezin.com

Producteur : Olivier Rivière
Couleur : Rouge

Appellation : Rioja
Type de produit : Vins
Pays : Espagne
Région viticole : Rioja Alta
Nom du propriétaire : Olivier Rivière
Encépagement : Tempranillo (50%), Graciano (30%) et
Grenache (20%)

Vinification : Vendanges manuelles refroidies suivi de
l'éraflage. Macération d'environ 10 jours. Fermentation en
cuve d'inox (levures indigènes). Vinifié sans souffre depuis
2019 permettant d'extraire des tannins plus souples. Un
minimum de souffre est ajouté après la fermentation
malolactique afin de stabiliser le vin. Le vin est collé et filtré.

Aspect gustatif : Fruité, floral et épicé.
Aspect olfactif : Cerise noire, cacao et herbes séchées.

Accord vin et mets : Plateaux de charcuteries et aubergines
parmigiana.

Le domaine :
Né à Cognac, Olivier Rivière a fait ses classes d’œnologie à Montagne Saint-Émilion avant de travailler
auprès d’Elian Da Ros en Côtes du Marmandais et Lalou Bize-Leroy en Bourgogne. En 2004, il est engagé
par Telmo Rodriguez en Rioja pour l’aider à convertir ses vignobles à la biodynamie. Conquis par les
terroirs et les vieilles vignes de la région, il décide d’y voler de ses propres ailes en 2006.
En cave le travail est résolument bourguignon et les vinifications sont naturelles et peu interventionnistes.
Alors que les cuvées espagnoles sont typiquement hiérarchisées selon un élevage plus ou moins long
(crianza, reserva, gran reserva), celles d’Olivier sont inspirées par la Bourgogne et ses classements
spécifiques à chaque terroir.
Olivier Rivière élabore en Rioja des vins dont l’expression franche et fruitée, la fougue et le caractère
naturel tranchent avec le style très traditionnel de la région.

Revue de presse :

Marie-Claude Di Lillo, Journal Métro, May 2022

Le temps se réchauffe et quoi de mieux qu’un vin chaud et corsé pour aller de pair avec la température? En
plus, c’est la cuvée parfaite pour toutes vos viandes fortes grillées sur le barbecue : bœuf, agneau,
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côtelettes de porc, saucisses de Toulouse… Son intensité aromatique et sa chaleur rappellent la
flamboyante Espagne d’où il provient. On aime son côté ample qui lui donne un aspect gourmand. Charnu,
il se boit quand même aisément grâce à des tanins fondus. Belle symphonie de saveurs rappelant les
pruneaux, les olives noires, le bois et les épices avec une finale un peu amère aux accents mentholés. Les
levures indigènes utilisées dans la conception du vin lui donnent du caractère et un côté un peu sauvage. Il
sera parfait au menu avec vos viandes accompagnées de moutarde forte ou d’une tapenade d’olives noires!
Salute!
Vin rouge, 750 ml
Espagne, Vallée de l’Ebre
Code SAQ: 13076071
Prix : 20,50$

https://journalmetro.com/explorez/2828912/vins-et-plaisirs-suggestions-festives-pour-le-long-week-end/

Véronique Rivest, La Presse, Apr 2022

Le Rayos Uva 2019, année chaude et sèche, était tout en fruit, avec une texture pulpeuse. Plus pluvieuse,
l’année 2020 donne un tout autre vin. La couleur est d’un mauve éclatant, et le nez, assez marqué par la
réduction avec des notes de fumée et animales. Passez-le en carafe une heure ou deux pour l’aérer et
laisser place à des arômes de prune, de confiture de fraise, de cuir et de feuilles de tabac. Très sec, avec un
fruit mûr, il développe en bouche des notes de garrigue (thym, romarin) et de terre noire, avec beaucoup
de fraîcheur, un certain grain à la texture et juste ce qu’il faut de tanins, légèrement fermes. Plus indiqué
pour la table, il est à essayer avec un lapin ou un poulet au bacon et aux champignons.
20,50$ (13076071), 14%
Garde: de 2 à 3 ans

https://www.lapresse.ca/gourmand/alcools/2022-04-18/vin/retour-en-espagne.php

Mandi Robertson, The Suburban, Feb 2022

Charming, red and blackberry fruit on the palate with wisps of herbs and sweet spice in the background. It
has great length with an edgy and earthy charm – juicy and fresh finish. This is a blend of 50 per cent
Tempranillo, 20 per cent Graciano, and 20 per cent Grenache. Fermentation was with partial whole
clusters and natural yeasts. This is absolutely delicious, a wine that is great quality for price.

https://www.thesuburban.com/life/food/mandi-robertson-wine-recommendations-for-valentine-s-day/article_79df5948-8a8c-11ec-815
c-e328ceea898f.html

Sofia Ander, Svenska Dagbladet, Jan 2022

Vous pensez que le Rioja n'est pas bon? Détrompez-vous ! Rayos est le "nouveau" nouveau. Baies rouges,
floral, pétillant et ridiculement délicieux avec le mot "grandes majuscules" sur l'étiquette. (Traduction libre
du suédois)

https://www.svd.se/a/9K0Vvr/vinexperten-valjer-nya-viner-2022-och-nya-argangar

Janine Saine, Tout sur le vin, Dec 2021
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Facile de tomber sous le charme de ce rouge espagnol, élaboré par un vigneron français, installé dans la
région depuis 2004 et utilisant des méthodes biologiques avec élevage en cuves inox. Fruité, ni lourd ni
léger, mais plutôt équilibré. La bouche est fraîche, souple, et somme toute très conviviale. Harmonieux
avec plats pour carnivore ou végétarien.

https://www.toutsurlevin.ca/vins-fetes-2021-2022/


