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Producteur : Château Mourgues du Grès
Couleur : Blanc

Appellation : Costières de Nîmes
Type de produit : Vins
Pays : France
Région viticole : Vallée du Rhône
Nom du propriétaire : François et Anne Collard
Encépagement : Roussanne (35%), Grenache blanc (30%),
Vermentino (25%) et Marsanne (10%)

Aspect visuel : Jaune pâle aux reflets clairs.
Aspect gustatif : Parfumé, au nez une dominante de
chèvrefeuille et de melon miel. Un blanc vibrant, frais et
intense pourvu d'un bel équilibre.
Aspect olfactif : Fruits frais et notes florales.

Conservation : 3 à 4 ans

Le domaine :
Sine sole nihil - rien sans soleil - voilà la devise inscrite en latin sur le cadran solaire ornant l’un des murs
du Château Mourgues du Grès, ancienne propriété agricole des Ursulines de Beaucaire dès le XVIe siècle
qui doit son nom aux religieuses appelées « mourgues » en provençal.
Ayant complété des études d’agronomie et d’œnologie, François Collard a repris la propriété jadis tenue
par son père afin d’y exprimer la richesse et la pureté du fruit tout comme la minéralité du terroir.
À la vigne comme en cave, tous les gestes posés sont à l’écoute de la nature. Le travail à la vigne est attentif
et se fait principalement à la main. La propriété travaillée selon les principes de la biodynamie est certifiée
biologique depuis 2014, mais l’engagement écologique s’étend aussi à d’autres choix : proximité des
fournisseurs, réduction de l’empreinte carbone, poids des bouteilles et recyclage en font également partie.

Revue de presse :

Janine Saine, Tout sur le vin, Jan 2022

Le vigneron François Collard nous offre ce remarquable blanc rhodanien de facture bio, où sont assemblés
avec savoir-faire, grenache blanc, roussanne et vermentino. Parfumé et riche de saveurs rondes, ce joyau
pour le palais s’étire sur une longue finale ponctuée d’une fine acidité. Excellent avec un feuilleté aux
crevettes. BIO. (17,70$)

https://www.toutsurlevin.ca/deux-vins-bien-elabores-a-des-prix-dexception/
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Michelle Bouffard, Quench Magazine, Jan 2022

Last time I enjoyed this wine I was on a terrasse in Avignon. It was the perfect white to enjoy on a warm
autumn day with my piece of grilled John Dory. While Mourgues Du Grès is a natural with grilled white
fish, it is fantastic with many of the scented vegetarian recipes of Yotam Ottolenghi. The slightly oily
texture and fresh acid combined with the notes of white flowers, lemon and dried herbs make this wine
shine with Ottolenghi’s celeriac roasted whole with coriander seeds and olive oil.
Château Mourgues Du Grès Les Galets Dorés 2020, Costières de Nîmes France $18
(Grenache Blanc 60%, Roussanne 20%, Vermentino 20%)

https://quench.me/drinks/no-to-dry-january/

Yves Mailloux, Club des dégustateurs de grands vins, Dec 2021

Probablement l'un des meilleurs vins blancs de moins de 20$ du sud de la France.
Passablement aromatique, ce vin à la brillante robe jaune doré clair évoque de jolies notes florales, ainsi
que des parfums de fruits à noyau (pêche, abricot) et de fruits exotiques (ananas, papaye), agrémentés
d'une pointe de caillou mouillé. Il propose une bouche complexe, légèrement ronde et bien en chair, où les
saveurs gourmandes se prolongent sur une finale subtilement saline entremêlée d'un soupçon d'amande
amère.
Malgré la générosité de son fruit, ce vin respire la fraîcheur et évite toute lourdeur.
Idéal compagnon de la gastronomie, amusez-vous à le marier à des poissons à chair grasse et aux fruits de
mer, à certaines recettes de viandes (volailles. porc, jambon, veau), ainsi qu'aux fromages qui ne sont pas
trop relevés.

https://clubdgv.blogspot.com/2021/12/les-galets-dores-chateau-mourgues-du.html

Mandi Robertson, The Suburban, Dec 2021

This wine is slender and fresh on the palate that pushes and pulls against lemon curd, peach, pear, and
hints of vanilla fig. The plump palate is balanced with a fantastic acidity and such a wonderfully persistent
finish. Truly a sublime wine that has a great balance between ripe fruit and mineral acidity.

https://www.thesuburban.com/life/food/mandi-robertson-five-white-wines-under-20/article_d63f808c-522e-11ec-9421-47ea6f6ab1e9.h
tml


