
PIC SAINT-LOUP BONNE PIOCHE
2018 · Rouge · France / Languedoc-Roussillon

1 réZin.   |   rezin.com

Producteur : Domaine Clavel
Couleur : Rouge

Appellation : Coteaux du Languedoc Pic Saint-Loup
Type de produit : Vins
Pays : France
Région viticole : Languedoc-Roussillon
Nom du propriétaire : Pierre Clavel
Géologie du sol : Argilo-calcaires et de galets
Superficie : 13 ha
Âge moyen des vignes : 35

Vinification : Égrappage total, foulage, cépages vinifiés
séparément en cuves béton ; macération sous température
régulée. Extraction douce par pigeages, cuvaison 4 à 5
semaines.
Élevage : En partie en cuve et en foudre. Ni filtré, ni collé.

Accord vin et mets : Millefeuille d'aubergines, poivron, féta
et pignon de pin Agneau de lait rôti, jus à la fleur de thym.
Poulpe de roche grillé à la plancha, chorizo ibérique et
vinaigrette aux piquillos.

Le domaine :
Fils de Jean Clavel, historien du vin et instigateur de l’AOC Coteaux du Languedoc, Pierre Clavel élabore
depuis plus de 30 ans avec son épouse Estelle, entre forêts et garrigues, des vins misant sur la pureté du
fruit, à la fois digestes et pleins de caractère.

Revue de presse :

Nick Hamilton, Les conseillers du vin, Jan 2019

Ce rouge bio issu des cépages classiques du sud de la France (syrah, mourvèdre et grenache) déborde de
saveurs mûres. Typiquement coloré, son nez offre des notes de fruits des champs rehaussés de notes
fumées et épicées. Un rouge plutôt riche et rond qui demeure équilibré grâce à une tendre acidité et une
pointe d’amertume. Servez-le avec la pizza à la saucisse italienne.

https://lesconseillersduvin.ca/bonne-pioche-2016-pic-saint-loup-domaine-clavel/


