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Producteur : Anne et Jean François Ganevat
Couleur : Blanc

Appellation : Arbois
Type de produit : Vins
Pays : France
Région viticole : Jura
Nom du propriétaire : Anne & Jean-François Ganevat
Géologie du sol : Sols marno-calcaires
Encépagement : Chardonnay (100%)

Vinification : fermentations naturelles avec levures
indigènes, mise en bouteille sans filtrage ni collage.
Élevage : Sur lies, en cuve tronconique durant 2 ans

Aspect visuel : Jaune doré
Aspect gustatif : Attaque vive et tendu, bouche tout de
même riche et charnu pourvue d'une longue finale.
Aspect olfactif : Complexe et aromatique, nez beurré
fleurant bon la noisette et les parfums de fleurs blanches.

Accord vin et mets : Turbot poêlé au beurre noisette
Conservation : 10 ans au moins!

Le domaine :
Jean-François Ganevat quelle pêche celui-là! Un Franc-Comtois qui aura d'abord travaillé 10 années durant
, en Bourgogne, comme maître de chai chez Jean-Marc Moyrey à Chassagne-Montrachet. En 1998, il revient
au domaine familial et rachète les vignes de son père à Rotalier , situé au sud du Jura. Il conduit alors le
vignoble de 8,5 hectares de vigne en agriculture biologique, puis en biodynamie en 2006. C'est avec sa sœur
Anne qu'il s'occupe du domaine. Les vendanges sont 100% manuelles et la sélection parcellaire est au
centre des vinifications. Un nom de cuvée est d'ailleurs donné pour chaque parcelle, donnant lieu à une
gamme de plus d'une quarantaine de vins par année. Référence en matière de vins naturels, toute la
vinification se fait sans soufre et la mise en bouteille sans collage, ni filtration.


