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Producteur : Georges Descombes
Couleur : Rouge

Appellation : Brouilly
Type de produit : Vins
Pays : France
Région viticole : Beaujolais
Nom du propriétaire : Georges Descombes
Géologie du sol : granite
Encépagement : Gamay (100%)

Vinification : naturelle, sans souffre
Élevage : en cuves

Aspect visuel : Rouge cerise
Aspect gustatif : Riche et équilibré avec beaucoup de
fraîcheur.
Aspect olfactif : Du fruit à revendre avec des notes de
fraises et d'épices.

Accord vin et mets : Simplement à l'apéro ou en
accompagnement de cochonailles.
Conservation : 2 ans

Le domaine :
Fils de vigneron, Georges Descombes se lia d’amitié avec Marcel Lapierre, le rejoignant dans la bande des
quatre aussi composée de Jean Foillard, Jean-Paul Thévenet et Guy Breton, qui, suivant les enseignements
de Jules Chauvet, ont opté pour une viticulture saine et des vinifications naturelles. Même s’il n’est pas
resté si près du groupe, Georges maintient cette façon de faire pour notre plus grand bonheur.
Ses vignes s’étendant maintenant sur 17 hectares se trouvent principalement en appellation Morgon mais
aussi en Brouilly, Régnié, Chiroubles, Beaujolais-Villages et Beaujolais. Ses cuvées sont pour la plupart
mises en marché plus tard que les autres producteurs de la région, Georges aimant bien les laisser se
détendre plus longuement avant de les voir partir, ce qui leur confère une jolie patine feutrée qu’il fait bon
boire.
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