FAUGERES TRANSHUMANCE

2018 - Rouge - France / Languedoc-Roussillon

Producteur : Domaine Pierre Gaillard
Couleur : Rouge

Appellation : Faugéres

Type de produit : Vins

Pays : France

Région viticole : Languedoc-Roussillon

Nom du propriétaire : Cuilleron, Gaillard, Villard
Géologie du sol : essentiellement des schistes
Superficie : 3 ha

Age moyen des vignes : 4

Vinification : varie selon le millésime - soutirages minimum
Elevage : f(ts d’un vin pendant 12 mois

Le domaine :

Le nom de la cuvée traduit la migration de nos trois amis vignerons de la partie la plus septentrionale des
cotes du Rhone, le vignoble de Seyssuel. Transhumance signifie étymologiquement "Au-dela des terres", et
désigne un mode de vie pastoral, I'un des référents de l'identité provencale. Cette cuvée est issue de quatre
parcelles en propriété situées sur les communes de Cabrerolles et Caussiniojouls, dans le département de
I'Hérault.

Revue de presse :
Nadia Fournier, Le guide du vin 2023, Oct 2022

Vignerons dans le ord de la vallée du Rhone, les Gaillard font aussi «Transhumance» vers les terroirs
méridionaux de Faugeres. Le 2018, qui sera de retour en succursales en janvier 2023 commence a montrer
des signes d'évolution au nez, ses parfums tirant vers la rose et les fruits secs. Le vin n'accuse toutefois
aucune fatigue en bouche, posé sur une matiere dense, riche en fruit et tanins dodus. Sa logue finale
chaleureuse, ponctuée de réglisse noire, de cacao et de cerise confite, plaira a coup siir aux amateurs de
rouge du Languedoc. Servir autour de 16°C.

Bill Zacharkiw, Montreal Gazette, May 2021
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FAUGERES TRANSHUMANCE

2018 - Rouge - France / Languedoc-Roussillon

One of my favourite wines from the Languedoc, Pierre Gaillard’s 2017 Faugeres shows even more
refinement than usual. Never a lack of power, you'll find a host of dark fruits, ripe mouth-coating tannins
alongside a gorgeous mix of dried herbs like thyme and rosemary. Fabulous complexity. I find the 2017
even more harmonious, more complete, more satisfying than the usual high standards Gaillard has set
with this cuvée.

Grape varieties: grenache, syrah, mourvedre.

Residual sugar: 2.6 g/L.

Serve at: 18 C.

Drink now-2024.

Food pairing idea: bavette with dried herbs and mustard.

https://montrealgazette.com/life/food/bill-zacharkiws-wines-of-the-week-may-7-2021

Nick Hamilton, Les conseillers du vin, Aug 2020

Un bel assemblage de grenache (50%), syrah (35%) et mourvedre (15%) d’'une appellation du Languedoc
qui mérite notre attention (Faugéres). Elaboré par Pierre Gaillard, vigneron du Rhéne, dans un style mfir et
plein, sans exces. Robe colorée, nez de fruits noirs (mfires, cassis, cerises), légerement fumé (syrah). Tres
bonne seve et matiere a bon prix! Malgré la richesse, ce tres beau rouge demeure équilibré. De bonne
persistance il accompagnera a merveille les grillades de boeuf et d’agneau.

https://lesconseillersduvin.ca/transhumance-2017-faugeres-domaine-cottebrune/
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