BROUILLY
2019 - Rouge - France / Beaujolais

Producteur : Chateau Cambon
Couleur : Rouge

Appellation : Brouilly

Type de produit : Vins

Pays : France

Région viticole : Beaujolais

Nom du propriétaire : Marie Lapierre (exploitant)
Encépagement : Gamay (100%)

Vinification : Naturelle /La macération semi-carbonique a la
Beaujolaise s’effectue sans So2 ni levurage, pour une durée
de 10 a 21 jours selon la qualité des raisins, afin d’extraire le
maximum de matiere et de fixer les arébmes.

Elevage : Sur lies, en foudres

Drcuitt

Caieue Cononton

Le domaine :

Marie Lapierre signe dans cette propriété de Belleville-en-Beaujolais des vins authentiques et savoureux
élaborés dans le respect du fruit et de la nature, suivant les mémes méthodes utilisées au Domaine
Lapierre.

La cuvée de Beaujolais provient de trois parcelles de gamay, dont une vieille vigne plantée par des femmes
en 1914. Celle de Brouilly, acquise en 2016, provient d’'une parcelle bien située sur le lieu-dit Briante.
Toutes les vendanges sont manuelles. Les vins sont vinifiés en levures indigénes, en macération
carbonique, puis élevés en vieux fiits ou en foudre.
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